
 Stand 22 Aceites El Barracón
 Stand 23 El Abuelo Félix. Miel y Polen
 Stand 24 Bodega y Viñedos Moratalla
 Stand 25 Azafrán Bealar
 Stand 26 Bodegas Canopy
 Stand 27 Setas Meli
 Stand 28 Finca Hualdo
 Stand 29 Bodegas Taray
 Stand 30 Bodegas Campos Reales
 Stand 31 Pérez Arquero
 Stand 32 Olivares de Altomira
 Stand 33 Bodegas PedroHeras
 Stand 34 Delicias de Eladio
 Stand 35 Helix Snails
 Stand 36 Bodegas La Era
 Stands 37-38 Legumbres La Cochura
 Stand 39 Quesería Valle de la Cantarería
 Stand 40 Artesanas Bollería Artesanal
 Stand 41 Nómadas de la Miel
 Stand 42-44 Cañadas
 Stand 43 Vinos Artesanales Tomás Torresano
 Stand 45 Texturas de Queso MR Gourmet
 Stand 46 Plantaciones Econatur
 Stand 47 Finca La Estacada
 Stand 48 Guisos El Lobo
 Stand 49 Chapela
 Stand 50 Quesos Moraleda
 Stand 51 Berenjenas Ordóñez Sánchez “Almagro”
 Stand 52 Vinos Artesanos Altomira
 Zona A1 Librado Maquinaria
 Zona A2 Quiles Maquinaria Agrícola

Jueves a Sábado
De 10:00 a 14:00 horas y de 17:00 a 21:00 horas

Domingo 
De 10:00 a 14:00 horas y de 17:00 a 19:00 horas

Horario

 Stand A Información
 Stand B Donde Nacen Los Sabores
 Stands C-D Campo y Alma
 Stands E-F Globalcaja
 Stand G D. O. Uclés
 Stand H I.G.P. Ajo Morado de las Pedroñeras
 Stand I Manchuela D.O.
 Stand J Asociación Oleica de la Alcarria
 Stand K D.O. Ribera del Júcar
 Stand L Caracol Valle de Alcudia
 Stand M Bodega García de la Rosa
 Stand N Ntra. Sra. del Espino S. C.
 Stand Ñ Mancha Oliva
 Stand O Premium Garnacha
 Stands 1-4 Incarlopsa
 Stand 5 La Jara Alimentación
 Stand 6 Abadía de Jábaga
 Stand 7 Cerveza Dawat
 Stand 8 Quesería VillaDHaro
 Stand 9 Parra Jiménez. Productos Bio
 Stand 10 Bodegas Yuntero 
 Stand 11 Campos de Alarcón
 Stand 12 San Andrés Turrones y Dulces
 Stand 13 Bodegas Ayuso
 Stand 14 Quesos Corcuera
 Stand 15 Bodegas Soledad
 Stand 16 Bodegas Coronado
 Stand 17 Bodegas San Dionisio
 Stand 18 Vino Teatinos
 Stand 19 Bodegas Gardel Organic Wines
 Stand 20 Quesos Villarejo
 Stand 21 Santa Sabina Gourmet



 Stand 22 Aceites El Barracón
 Stand 23 El Abuelo Félix. Miel y Polen
 Stand 24 Bodega y Viñedos Moratalla
 Stand 25 Azafrán Bealar
 Stand 26 Bodegas Canopy
 Stand 27 Setas Meli
 Stand 28 Finca Hualdo
 Stand 29 Bodegas Taray
 Stand 30 Bodegas Campos Reales
 Stand 31 Pérez Arquero
 Stand 32 Olivares de Altomira
 Stand 33 Bodegas PedroHeras
 Stand 34 Delicias de Eladio
 Stand 35 Helix Snails
 Stand 36 Bodegas La Era
 Stands 37-38 Legumbres La Cochura
 Stand 39 Quesería Valle de la Cantarería
 Stand 40 Artesanas Bollería Artesanal
 Stand 41 Nómadas de la Miel
 Stand 42-44 Cañadas
 Stand 43 Vinos Artesanales Tomás Torresano
 Stand 45 Texturas de Queso MR Gourmet
 Stand 46 Plantaciones Econatur
 Stand 47 Finca La Estacada
 Stand 48 Guisos El Lobo
 Stand 49 Chapela
 Stand 50 Quesos Moraleda
 Stand 51 Berenjenas Ordóñez Sánchez “Almagro”
 Stand 52 Vinos Artesanos Altomira
 Zona A1 Librado Maquinaria
 Zona A2 Quiles Maquinaria Agrícola

Jueves a Sábado
De 10:00 a 14:00 horas y de 17:00 a 21:00 horas

Domingo 
De 10:00 a 14:00 horas y de 17:00 a 19:00 horas

Horario

 Stand A Información
 Stand B Donde Nacen Los Sabores
 Stands C-D Campo y Alma
 Stands E-F Globalcaja
 Stand G D. O. Uclés
 Stand H I.G.P. Ajo Morado de las Pedroñeras
 Stand I Manchuela D.O.
 Stand J Asociación Oleica de la Alcarria
 Stand K D.O. Ribera del Júcar
 Stand L Caracol Valle de Alcudia
 Stand M Bodega García de la Rosa
 Stand N Ntra. Sra. del Espino S. C.
 Stand Ñ Mancha Oliva
 Stand O Premium Garnacha
 Stands 1-4 Incarlopsa
 Stand 5 La Jara Alimentación
 Stand 6 Abadía de Jábaga
 Stand 7 Cerveza Dawat
 Stand 8 Quesería VillaDHaro
 Stand 9 Parra Jiménez. Productos Bio
 Stand 10 Bodegas Yuntero 
 Stand 11 Campos de Alarcón
 Stand 12 San Andrés Turrones y Dulces
 Stand 13 Bodegas Ayuso
 Stand 14 Quesos Corcuera
 Stand 15 Bodegas Soledad
 Stand 16 Bodegas Coronado
 Stand 17 Bodegas San Dionisio
 Stand 18 Vino Teatinos
 Stand 19 Bodegas Gardel Organic Wines
 Stand 20 Quesos Villarejo
 Stand 21 Santa Sabina Gourmet



 Stand 22 Aceites El Barracón
 Stand 23 El Abuelo Félix. Miel y Polen
 Stand 24 Bodega y Viñedos Moratalla
 Stand 25 Azafrán Bealar
 Stand 26 Bodegas Canopy
 Stand 27 Setas Meli
 Stand 28 Finca Hualdo
 Stand 29 Bodegas Taray
 Stand 30 Bodegas Campos Reales
 Stand 31 Pérez Arquero
 Stand 32 Olivares de Altomira
 Stand 33 Bodegas PedroHeras
 Stand 34 Delicias de Eladio
 Stand 35 Helix Snails
 Stand 36 Bodegas La Era
 Stands 37-38 Legumbres La Cochura
 Stand 39 Quesería Valle de la Cantarería
 Stand 40 Artesanas Bollería Artesanal
 Stand 41 Nómadas de la Miel
 Stand 42-44 Cañadas
 Stand 43 Vinos Artesanales Tomás Torresano
 Stand 45 Texturas de Queso MR Gourmet
 Stand 46 Plantaciones Econatur
 Stand 47 Finca La Estacada
 Stand 48 Guisos El Lobo
 Stand 49 Chapela
 Stand 50 Quesos Moraleda
 Stand 51 Berenjenas Ordóñez Sánchez “Almagro”
 Stand 52 Vinos Artesanos Altomira
 Zona A1 Librado Maquinaria
 Zona A2 Quiles Maquinaria Agrícola

Jueves a Sábado
De 10:00 a 14:00 horas y de 17:00 a 21:00 horas

Domingo 
De 10:00 a 14:00 horas y de 17:00 a 19:00 horas

Horario

 Stand A Información
 Stand B Donde Nacen Los Sabores
 Stands C-D Campo y Alma
 Stands E-F Globalcaja
 Stand G D. O. Uclés
 Stand H I.G.P. Ajo Morado de las Pedroñeras
 Stand I Manchuela D.O.
 Stand J Asociación Oleica de la Alcarria
 Stand K D.O. Ribera del Júcar
 Stand L Caracol Valle de Alcudia
 Stand M Bodega García de la Rosa
 Stand N Ntra. Sra. del Espino S. C.
 Stand Ñ Mancha Oliva
 Stand O Premium Garnacha
 Stands 1-4 Incarlopsa
 Stand 5 La Jara Alimentación
 Stand 6 Abadía de Jábaga
 Stand 7 Cerveza Dawat
 Stand 8 Quesería VillaDHaro
 Stand 9 Parra Jiménez. Productos Bio
 Stand 10 Bodegas Yuntero 
 Stand 11 Campos de Alarcón
 Stand 12 San Andrés Turrones y Dulces
 Stand 13 Bodegas Ayuso
 Stand 14 Quesos Corcuera
 Stand 15 Bodegas Soledad
 Stand 16 Bodegas Coronado
 Stand 17 Bodegas San Dionisio
 Stand 18 Vino Teatinos
 Stand 19 Bodegas Gardel Organic Wines
 Stand 20 Quesos Villarejo
 Stand 21 Santa Sabina Gourmet



10:00 h.  Inauguración con el Chef Pepe Rodríguez, 
Embajador de FERACAM

10:00 h. Misión Comercial Inversa. 
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

11:00 h.   Concurso Regional de Escuelas de 
 Hostelería de Castilla-La Mancha
 Sala Actividades

13:05 h.   Programa radiofónico
 Hoy por Hoy CLM. Cadena SER
 Sala Experiencias

16:30 h.   Convención Asociación Española de 
 Directores de Hotel (AEDH).  
  Mesa redonda ‘Gastronomía y gestión’ y 

Conferencia del chef Juan Pozuelo 
 ‘Experiencias gastronómicas’
 Sala Conferencias

17:00 h.   Grabación del programa radiofónico
  ‘A pie de campo’, con Jorge Jaramillo, 
 de Radio Castilla-La Mancha
 Sala Experiencias

17:00 h.   Encuentros con Centrales de Compra
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

17:00 h.  Cata de Quesos. Casas de Hualdo
 Sala Actividades

18:00 h.  Cata de Quesos. Quesos Villarejo
 Sala Actividades

19:00 h.  Cata de Vino. Bodegas San Dionisio
 Sala Actividades

19:00 h.  Concurso ‘Vinos de Cuenca’
 Diputación Provincial
 Actividad para profesionales
 Centro Escénico San Isidro

20:00 h.   Showcooking. 
  Chefs Alfonso Fernández (Cocedero de Mariscos) 
 y Jorge Susinos (La Martina)
 Sala Actividades

10:00 H.   Conferencia profesionales
 ‘Digitalización en el sector agroalimentario’ 
 Impartida por Pablo Bielsa Quiles 
 (Quiles maquinaria agrícola)
 Sala Conferencias

10:00 h. Misión Comercial Inversa
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

11:00 h.  Cata de Aceite. Olivares de Altomira
 Sala Actividades

12:00 h.  Cata de Vino. Canopy Consul
 Sala Actividades

12:20 h.   Emisión del programa radiofónico
 Más de uno CLM. Onda Cero
 Sala Conferencias

13:00 h.   Showcooking
  Chefs Roberto Hidalgo (Finca La Estacada) 
  y Mari Paz Marlo (Casa Marlo) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica.
 Sala Actividades

17:00 h.   Encuentros con Centrales de Compras
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

17:00 h.   Actuación Teatralizada
 Avenida Central del Parque

17:00 h.  Cata de Queso. Valle de la Cantarería
 Sala Actividades

17:30 h.   Conferencia profesionales
 ‘Las posibilidades del Metaverso en el sector 
 Agroalimentario’ 
 Impartida por Alberto Lozano (Six3d)
 Sala Conferencias

18:00 h.  Cata de Conservas. Casa Eladio
 Sala Actividades

18:00 h.  Actividad Infantil.   
 Taller práctico sobre alimentación saludable
 Sala Experiencias

19:00 h.  Cata de Vino. Bodegas Coronado
 Sala Actividades

19:00 h.   Conferencia profesionales
  ‘Tecnología blockchain: trazabilidad y seguridad 

alimentaria’ Impartida por Rubén Martínez (Rujamar)
 Sala Conferencias

20:00 h.   Showcooking
 Chefs Toño Navarro (Essentia) 
 y Sergio Álvarez (Bodega Tío Toria)
 Sala Actividades

10:00 h.   Taller sobre innovación cruzada alimentaria.
  ‘Generación de nuevos productos y alianzas 
 para el siglo XXI’
 Sala Conferencias

11:00 h.  Cata de Aceite. Casas de Hualdo
 Sala Actividades

11:30 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

12:00 h.  Cata de Cerveza. Cervezas Dawat
 Sala Actividades

13:00 h.  Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

13:00 h.  Showcooking
  Chef Fran Martínez (5 sentidos) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica
 Sala Actividades

17:00 h.  Cata de Conservas. Helix Snails
 Sala Actividades

17:00 h.   Actuación Teatralizada
 Avenida Central del Parque

17:30 h.   Conferencia
 ‘Piensa en global, come local’ 
 Impartida por Boticaria García
 Sala Conferencias

17:30 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

18:00 h.  Cata de Quesos. Quesos Moreno Reino
 Sala Actividades

19:00 h.  Cata de Vinos. Bodegas La Era
 Sala Actividades

19:00 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

19:30 h.   Conferencia
 ‘¿Qué ha sido de la cocina de sobras 
 de nuestra tierra?’ 
 Impartida por Susana Pérez de Webos fritos
 Sala Conferencias

20:00 h.  Showcooking
  Chef Fran Martínez (5 sentidos) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica
 Sala Actividades

10:00 h.   Cata Autoguiada
 Sala Experiencias

11:00 h.   Cata de Aceite. Asociación Oleica de la Alcarria
 Sala Actividades

11:30 h.   Concurso Nacional de Cortadores de Jamón 
 ‘Ciudad de Tarancón’
 Sala Conferencias

12:00 h.  Cata de Vinos. Finca La Estacada
 Sala Actividades

13:00 h.  Showcooking
  Chefs Daniel Peña  y Joana Rodríguez 
 (Escuela de Hostelería y Turismo Natura)  
 Representantes de Cuenca Capitalidad 
 Gastronómica
 Sala Actividades

17:30 h.     Conferencia
 ‘Nutrición para deportistas, 
 mejora tu rendimiento’ 
 Impartida por Felipe Falero (Clínica Falero)
 Sala Conferencias 

Todos los días en horario de apertura al público



10:00 h.  Inauguración con el Chef Pepe Rodríguez, 
Embajador de FERACAM

10:00 h. Misión Comercial Inversa. 
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

11:00 h.   Concurso Regional de Escuelas de 
 Hostelería de Castilla-La Mancha
 Sala Actividades

13:05 h.   Programa radiofónico
 Hoy por Hoy CLM. Cadena SER
 Sala Experiencias

16:30 h.   Convención Asociación Española de 
 Directores de Hotel (AEDH).  
  Mesa redonda ‘Gastronomía y gestión’ y 

Conferencia del chef Juan Pozuelo 
 ‘Experiencias gastronómicas’
 Sala Conferencias

17:00 h.   Grabación del programa radiofónico
  ‘A pie de campo’, con Jorge Jaramillo, 
 de Radio Castilla-La Mancha
 Sala Experiencias

17:00 h.   Encuentros con Centrales de Compra
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

17:00 h.  Cata de Quesos. Casas de Hualdo
 Sala Actividades

18:00 h.  Cata de Quesos. Quesos Villarejo
 Sala Actividades

19:00 h.  Cata de Vino. Bodegas San Dionisio
 Sala Actividades

19:00 h.  Concurso ‘Vinos de Cuenca’
 Diputación Provincial
 Actividad para profesionales
 Centro Escénico San Isidro

20:00 h.   Showcooking. 
  Chefs Alfonso Fernández (Cocedero de Mariscos) 
 y Jorge Susinos (La Martina)
 Sala Actividades

10:00 H.   Conferencia profesionales
 ‘Digitalización en el sector agroalimentario’ 
 Impartida por Pablo Bielsa Quiles 
 (Quiles maquinaria agrícola)
 Sala Conferencias

10:00 h. Misión Comercial Inversa
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

11:00 h.  Cata de Aceite. Olivares de Altomira
 Sala Actividades

12:00 h.  Cata de Vino. Canopy Consul
 Sala Actividades

12:20 h.   Emisión del programa radiofónico
 Más de uno CLM. Onda Cero
 Sala Conferencias

13:00 h.   Showcooking
  Chefs Roberto Hidalgo (Finca La Estacada) 
  y Mari Paz Marlo (Casa Marlo) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica.
 Sala Actividades

17:00 h.   Encuentros con Centrales de Compras
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

17:00 h.   Actuación Teatralizada
 Avenida Central del Parque

17:00 h.  Cata de Queso. Valle de la Cantarería
 Sala Actividades

17:30 h.   Conferencia profesionales
 ‘Las posibilidades del Metaverso en el sector 
 Agroalimentario’ 
 Impartida por Alberto Lozano (Six3d)
 Sala Conferencias

18:00 h.  Cata de Conservas. Casa Eladio
 Sala Actividades

18:00 h.  Actividad Infantil.   
 Taller práctico sobre alimentación saludable
 Sala Experiencias

19:00 h.  Cata de Vino. Bodegas Coronado
 Sala Actividades

19:00 h.   Conferencia profesionales
  ‘Tecnología blockchain: trazabilidad y seguridad 

alimentaria’ Impartida por Rubén Martínez (Rujamar)
 Sala Conferencias

20:00 h.   Showcooking
 Chefs Toño Navarro (Essentia) 
 y Sergio Álvarez (Bodega Tío Toria)
 Sala Actividades

10:00 h.   Taller sobre innovación cruzada alimentaria.
  ‘Generación de nuevos productos y alianzas 
 para el siglo XXI’
 Sala Conferencias

11:00 h.  Cata de Aceite. Casas de Hualdo
 Sala Actividades

11:30 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

12:00 h.  Cata de Cerveza. Cervezas Dawat
 Sala Actividades

13:00 h.  Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

13:00 h.  Showcooking
  Chef Fran Martínez (5 sentidos) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica
 Sala Actividades

17:00 h.  Cata de Conservas. Helix Snails
 Sala Actividades

17:00 h.   Actuación Teatralizada
 Avenida Central del Parque

17:30 h.   Conferencia
 ‘Piensa en global, come local’ 
 Impartida por Boticaria García
 Sala Conferencias

17:30 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

18:00 h.  Cata de Quesos. Quesos Moreno Reino
 Sala Actividades

19:00 h.  Cata de Vinos. Bodegas La Era
 Sala Actividades

19:00 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

19:30 h.   Conferencia
 ‘¿Qué ha sido de la cocina de sobras 
 de nuestra tierra?’ 
 Impartida por Susana Pérez de Webos fritos
 Sala Conferencias

20:00 h.  Showcooking
  Chef Fran Martínez (5 sentidos) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica
 Sala Actividades

10:00 h.   Cata Autoguiada
 Sala Experiencias

11:00 h.   Cata de Aceite. Asociación Oleica de la Alcarria
 Sala Actividades

11:30 h.   Concurso Nacional de Cortadores de Jamón 
 ‘Ciudad de Tarancón’
 Sala Conferencias

12:00 h.  Cata de Vinos. Finca La Estacada
 Sala Actividades

13:00 h.  Showcooking
  Chefs Daniel Peña  y Joana Rodríguez 
 (Escuela de Hostelería y Turismo Natura)  
 Representantes de Cuenca Capitalidad 
 Gastronómica
 Sala Actividades

17:30 h.     Conferencia
 ‘Nutrición para deportistas, 
 mejora tu rendimiento’ 
 Impartida por Felipe Falero (Clínica Falero)
 Sala Conferencias 

Todos los días en horario de apertura al público



10:00 h.  Inauguración con el Chef Pepe Rodríguez, 
Embajador de FERACAM

10:00 h. Misión Comercial Inversa. 
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

11:00 h.   Concurso Regional de Escuelas de 
 Hostelería de Castilla-La Mancha
 Sala Actividades

13:05 h.   Programa radiofónico
 Hoy por Hoy CLM. Cadena SER
 Sala Experiencias

16:30 h.   Convención Asociación Española de 
 Directores de Hotel (AEDH).  
  Mesa redonda ‘Gastronomía y gestión’ y 

Conferencia del chef Juan Pozuelo 
 ‘Experiencias gastronómicas’
 Sala Conferencias

17:00 h.   Grabación del programa radiofónico
  ‘A pie de campo’, con Jorge Jaramillo, 
 de Radio Castilla-La Mancha
 Sala Experiencias

17:00 h.   Encuentros con Centrales de Compra
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

17:00 h.  Cata de Quesos. Casas de Hualdo
 Sala Actividades

18:00 h.  Cata de Quesos. Quesos Villarejo
 Sala Actividades

19:00 h.  Cata de Vino. Bodegas San Dionisio
 Sala Actividades

19:00 h.  Concurso ‘Vinos de Cuenca’
 Diputación Provincial
 Actividad para profesionales
 Centro Escénico San Isidro

20:00 h.   Showcooking. 
  Chefs Alfonso Fernández (Cocedero de Mariscos) 
 y Jorge Susinos (La Martina)
 Sala Actividades

10:00 H.   Conferencia profesionales
 ‘Digitalización en el sector agroalimentario’ 
 Impartida por Pablo Bielsa Quiles 
 (Quiles maquinaria agrícola)
 Sala Conferencias

10:00 h. Misión Comercial Inversa
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

11:00 h.  Cata de Aceite. Olivares de Altomira
 Sala Actividades

12:00 h.  Cata de Vino. Canopy Consul
 Sala Actividades

12:20 h.   Emisión del programa radiofónico
 Más de uno CLM. Onda Cero
 Sala Conferencias

13:00 h.   Showcooking
  Chefs Roberto Hidalgo (Finca La Estacada) 
  y Mari Paz Marlo (Casa Marlo) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica.
 Sala Actividades

17:00 h.   Encuentros con Centrales de Compras
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

17:00 h.   Actuación Teatralizada
 Avenida Central del Parque

17:00 h.  Cata de Queso. Valle de la Cantarería
 Sala Actividades

17:30 h.   Conferencia profesionales
 ‘Las posibilidades del Metaverso en el sector 
 Agroalimentario’ 
 Impartida por Alberto Lozano (Six3d)
 Sala Conferencias

18:00 h.  Cata de Conservas. Casa Eladio
 Sala Actividades

18:00 h.  Actividad Infantil.   
 Taller práctico sobre alimentación saludable
 Sala Experiencias

19:00 h.  Cata de Vino. Bodegas Coronado
 Sala Actividades

19:00 h.   Conferencia profesionales
  ‘Tecnología blockchain: trazabilidad y seguridad 

alimentaria’ Impartida por Rubén Martínez (Rujamar)
 Sala Conferencias

20:00 h.   Showcooking
 Chefs Toño Navarro (Essentia) 
 y Sergio Álvarez (Bodega Tío Toria)
 Sala Actividades

10:00 h.   Taller sobre innovación cruzada alimentaria.
  ‘Generación de nuevos productos y alianzas 
 para el siglo XXI’
 Sala Conferencias

11:00 h.  Cata de Aceite. Casas de Hualdo
 Sala Actividades

11:30 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

12:00 h.  Cata de Cerveza. Cervezas Dawat
 Sala Actividades

13:00 h.  Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

13:00 h.  Showcooking
  Chef Fran Martínez (5 sentidos) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica
 Sala Actividades

17:00 h.  Cata de Conservas. Helix Snails
 Sala Actividades

17:00 h.   Actuación Teatralizada
 Avenida Central del Parque

17:30 h.   Conferencia
 ‘Piensa en global, come local’ 
 Impartida por Boticaria García
 Sala Conferencias

17:30 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

18:00 h.  Cata de Quesos. Quesos Moreno Reino
 Sala Actividades

19:00 h.  Cata de Vinos. Bodegas La Era
 Sala Actividades

19:00 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

19:30 h.   Conferencia
 ‘¿Qué ha sido de la cocina de sobras 
 de nuestra tierra?’ 
 Impartida por Susana Pérez de Webos fritos
 Sala Conferencias

20:00 h.  Showcooking
  Chef Fran Martínez (5 sentidos) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica
 Sala Actividades

10:00 h.   Cata Autoguiada
 Sala Experiencias

11:00 h.   Cata de Aceite. Asociación Oleica de la Alcarria
 Sala Actividades

11:30 h.   Concurso Nacional de Cortadores de Jamón 
 ‘Ciudad de Tarancón’
 Sala Conferencias

12:00 h.  Cata de Vinos. Finca La Estacada
 Sala Actividades

13:00 h.  Showcooking
  Chefs Daniel Peña  y Joana Rodríguez 
 (Escuela de Hostelería y Turismo Natura)  
 Representantes de Cuenca Capitalidad 
 Gastronómica
 Sala Actividades

17:30 h.     Conferencia
 ‘Nutrición para deportistas, 
 mejora tu rendimiento’ 
 Impartida por Felipe Falero (Clínica Falero)
 Sala Conferencias 

Todos los días en horario de apertura al público



10:00 h.  Inauguración con el Chef Pepe Rodríguez, 
Embajador de FERACAM

10:00 h. Misión Comercial Inversa. 
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

11:00 h.   Concurso Regional de Escuelas de 
 Hostelería de Castilla-La Mancha
 Sala Actividades

13:05 h.   Programa radiofónico
 Hoy por Hoy CLM. Cadena SER
 Sala Experiencias

16:30 h.   Convención Asociación Española de 
 Directores de Hotel (AEDH).  
  Mesa redonda ‘Gastronomía y gestión’ y 

Conferencia del chef Juan Pozuelo 
 ‘Experiencias gastronómicas’
 Sala Conferencias

17:00 h.   Grabación del programa radiofónico
  ‘A pie de campo’, con Jorge Jaramillo, 
 de Radio Castilla-La Mancha
 Sala Experiencias

17:00 h.   Encuentros con Centrales de Compra
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

17:00 h.  Cata de Quesos. Casas de Hualdo
 Sala Actividades

18:00 h.  Cata de Quesos. Quesos Villarejo
 Sala Actividades

19:00 h.  Cata de Vino. Bodegas San Dionisio
 Sala Actividades

19:00 h.  Concurso ‘Vinos de Cuenca’
 Diputación Provincial
 Actividad para profesionales
 Centro Escénico San Isidro

20:00 h.   Showcooking. 
  Chefs Alfonso Fernández (Cocedero de Mariscos) 
 y Jorge Susinos (La Martina)
 Sala Actividades

10:00 H.   Conferencia profesionales
 ‘Digitalización en el sector agroalimentario’ 
 Impartida por Pablo Bielsa Quiles 
 (Quiles maquinaria agrícola)
 Sala Conferencias

10:00 h. Misión Comercial Inversa
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

11:00 h.  Cata de Aceite. Olivares de Altomira
 Sala Actividades

12:00 h.  Cata de Vino. Canopy Consul
 Sala Actividades

12:20 h.   Emisión del programa radiofónico
 Más de uno CLM. Onda Cero
 Sala Conferencias

13:00 h.   Showcooking
  Chefs Roberto Hidalgo (Finca La Estacada) 
  y Mari Paz Marlo (Casa Marlo) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica.
 Sala Actividades

17:00 h.   Encuentros con Centrales de Compras
 Actividad para expositores
 Área de Negocios

17:00 h.   Actuación Teatralizada
 Avenida Central del Parque

17:00 h.  Cata de Queso. Valle de la Cantarería
 Sala Actividades

17:30 h.   Conferencia profesionales
 ‘Las posibilidades del Metaverso en el sector 
 Agroalimentario’ 
 Impartida por Alberto Lozano (Six3d)
 Sala Conferencias

18:00 h.  Cata de Conservas. Casa Eladio
 Sala Actividades

18:00 h.  Actividad Infantil.   
 Taller práctico sobre alimentación saludable
 Sala Experiencias

19:00 h.  Cata de Vino. Bodegas Coronado
 Sala Actividades

19:00 h.   Conferencia profesionales
  ‘Tecnología blockchain: trazabilidad y seguridad 

alimentaria’ Impartida por Rubén Martínez (Rujamar)
 Sala Conferencias

20:00 h.   Showcooking
 Chefs Toño Navarro (Essentia) 
 y Sergio Álvarez (Bodega Tío Toria)
 Sala Actividades

10:00 h.   Taller sobre innovación cruzada alimentaria.
  ‘Generación de nuevos productos y alianzas 
 para el siglo XXI’
 Sala Conferencias

11:00 h.  Cata de Aceite. Casas de Hualdo
 Sala Actividades

11:30 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

12:00 h.  Cata de Cerveza. Cervezas Dawat
 Sala Actividades

13:00 h.  Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

13:00 h.  Showcooking
  Chef Fran Martínez (5 sentidos) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica
 Sala Actividades

17:00 h.  Cata de Conservas. Helix Snails
 Sala Actividades

17:00 h.   Actuación Teatralizada
 Avenida Central del Parque

17:30 h.   Conferencia
 ‘Piensa en global, come local’ 
 Impartida por Boticaria García
 Sala Conferencias

17:30 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

18:00 h.  Cata de Quesos. Quesos Moreno Reino
 Sala Actividades

19:00 h.  Cata de Vinos. Bodegas La Era
 Sala Actividades

19:00 h. Taller Elaboración de Quesos
 Sala Experiencias

19:30 h.   Conferencia
 ‘¿Qué ha sido de la cocina de sobras 
 de nuestra tierra?’ 
 Impartida por Susana Pérez de Webos fritos
 Sala Conferencias

20:00 h.  Showcooking
  Chef Fran Martínez (5 sentidos) 
 Representante de Cuenca Capitalidad Gastronómica
 Sala Actividades

10:00 h.   Cata Autoguiada
 Sala Experiencias

11:00 h.   Cata de Aceite. Asociación Oleica de la Alcarria
 Sala Actividades

11:30 h.   Concurso Nacional de Cortadores de Jamón 
 ‘Ciudad de Tarancón’
 Sala Conferencias

12:00 h.  Cata de Vinos. Finca La Estacada
 Sala Actividades

13:00 h.  Showcooking
  Chefs Daniel Peña  y Joana Rodríguez 
 (Escuela de Hostelería y Turismo Natura)  
 Representantes de Cuenca Capitalidad 
 Gastronómica
 Sala Actividades

17:30 h.     Conferencia
 ‘Nutrición para deportistas, 
 mejora tu rendimiento’ 
 Impartida por Felipe Falero (Clínica Falero)
 Sala Conferencias 

Todos los días en horario de apertura al público



 Stand 22 Aceites El Barracón
 Stand 23 El Abuelo Félix. Miel y Polen
 Stand 24 Bodega y Viñedos Moratalla
 Stand 25 Azafrán Bealar
 Stand 26 Bodegas Canopy
 Stand 27 Setas Meli
 Stand 28 Finca Hualdo
 Stand 29 Bodegas Taray
 Stand 30 Bodegas Campos Reales
 Stand 31 Pérez Arquero
 Stand 32 Olivares de Altomira
 Stand 33 Bodegas PedroHeras
 Stand 34 Delicias de Eladio
 Stand 35 Helix Snails
 Stand 36 Bodegas La Era
 Stands 37-38 Legumbres La Cochura
 Stand 39 Quesería Valle de la Cantarería
 Stand 40 Artesanas Bollería Artesanal
 Stand 41 Nómadas de la Miel
 Stand 42-44 Cañadas
 Stand 43 Vinos Artesanales Tomás Torresano
 Stand 45 Texturas de Queso MR Gourmet
 Stand 46 Plantaciones Econatur
 Stand 47 Finca La Estacada
 Stand 48 Guisos El Lobo
 Stand 49 Chapela
 Stand 50 Quesos Moraleda
 Stand 51 Berenjenas Ordóñez Sánchez “Almagro”
 Stand 52 Vinos Artesanos Altomira
 Zona A1 Librado Maquinaria
 Zona A2 Quiles Maquinaria Agrícola

Jueves a Sábado
De 10:00 a 14:00 horas y de 17:00 a 21:00 horas

Domingo 
De 10:00 a 14:00 horas y de 17:00 a 19:00 horas

Horario

 Stand A Información
 Stand B Donde Nacen Los Sabores
 Stands C-D Campo y Alma
 Stands E-F Globalcaja
 Stand G D. O. Uclés
 Stand H I.G.P. Ajo Morado de las Pedroñeras
 Stand I Manchuela D.O.
 Stand J Asociación Oleica de la Alcarria
 Stand K D.O. Ribera del Júcar
 Stand L Caracol Valle de Alcudia
 Stand M Bodega García de la Rosa
 Stand N Ntra. Sra. del Espino S. C.
 Stand Ñ Mancha Oliva
 Stand O Premium Garnacha
 Stands 1-4 Incarlopsa
 Stand 5 La Jara Alimentación
 Stand 6 Abadía de Jábaga
 Stand 7 Cerveza Dawat
 Stand 8 Quesería VillaDHaro
 Stand 9 Parra Jiménez. Productos Bio
 Stand 10 Bodegas Yuntero 
 Stand 11 Campos de Alarcón
 Stand 12 San Andrés Turrones y Dulces
 Stand 13 Bodegas Ayuso
 Stand 14 Quesos Corcuera
 Stand 15 Bodegas Soledad
 Stand 16 Bodegas Coronado
 Stand 17 Bodegas San Dionisio
 Stand 18 Vino Teatinos
 Stand 19 Bodegas Gardel Organic Wines
 Stand 20 Quesos Villarejo
 Stand 21 Santa Sabina Gourmet


